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La Gazzeita Ufficiale, Parte Prima, oilre alla Setie Generale, pubblica cinque Serie speciali, ciascuna contraddistinta
da autonoma numerazions:
1* Serie speciale: Corte costituzionale (pubblicata il mercoledi) )
2" Serie speciale: Comunita europee (pubblicaia il lunedi e Il gioved])
3* Serie speciale: Regioni (pubblicata il sabato)
4* Serie speciale: Concorsi ed esami (pubblicata il martedi e il venerdi)
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AVVISO AGLI ABBONATI

Dal 15 novembre vengono resi noti nelle ultime pagine della Gazzetta Ufficiale i canoni di abbonamento
a partire dall’anno 2011. Contemporaneamente sono state inviate le offerte di rinnovo agli abbonati,
complete di bollettini postali prestampati per la conferma dell’abbonamento stesso. Si pregano i signori
abbonati di far uso di questi bollettini.

Si rammenta che la campagna di abbonamento avra termine il 30 gennaio 2011.

Si pregano comunque gli abbonati che non intendano effettuare il rinnovo per il 2011 di darne
comunicazione via fax al Settore Gestione Gazzetta Ufficiale {nr. 06-8508-2520) ovvero al proprio
fornitore.

AVVISO ALLE AMMINISTRAZIONI

Al fine di ottimizzare la procedura per 'inserimento degli atti nelia Gazzetta Ufficiale telematica,
le Amministrazioni sono pregate di inviare, contemporaneamente e parallelamente alla trasmissione su
carta, come da norma, anche copia telematica dei medesimi (in formato word) al seguente indirizzo di
posta elettronica: gazzettaufficiale @giustizia.it, curando che nella nota cartacea di trasmissione siano
chiaramente riportati gli estremi dell’invio telematico (mittente, oggetto e data).
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le produzmn provementl dalla: cangpagna,vendzmrmale; o

200 ‘precedenti, che trovansi in fasé di.elabora- |
zione ed invecchiamento, fatto. salve che le relative parti- |
te rispondano-allé carattenstlche di cul all’ art 6 dell’an-_

nesso discxplmare d roduzmne

1 thmmque produce wvende,. pon .in Vend1ta o-comun-
que: dlstnbulsce per 11 consumo vini ‘con la Denomina-
\ ] ;{:a «Vino' Noblle i)

za delle condizioni e dei requisiti stabiliti nell’annesso
_disciplinare di produzione.

1l presente decreto sara pubblicato nella Giazzetta Uffi-
czale della Repubbhca 1ta11ana . >

Cvtd S

Roma 9 novembre 2010

. Dlsczplznare di produzione della Denpminazione dz o vgme controllata
’ e garantzta dei vini « V'no Nobile d1 Monfepulczano» :

La denominazione di origine controllata.e garantita «Vino Nobile
di Montepulciano» € riservata ai vini rosso e rosso riserva che rispon-
dono alle condizioni e ai requisiti stabiliti nel presente disciplinare di
produzione. .

A2

1l vino a denominazione di origine controllata e garantita“«Vino
Nobil ‘fdl Mg tepulmano» deve essere. ottenuto , dai v1gnet1 ,ayenti,
300, rahes: »

nen supen il 5%

L3 base ampelograﬁca del v1gnet1 gxa iscritti allo’ schedano viti-
colo-délla’denominazione di’ origine controlfata ¢ garantlta «Viho'No-
bile di Montepulciano», deve essere ‘adeguata, entro 14 quitita véhdem-
mia successiva alla data di pubblicazione del presente disciplinare di
produzione. ¢

Sino alla scadenza, indicata nel precedente comma, i vigneti di cui
sopra, iscritti a titolo transitorio allo schedarip viticolo della denomina-
1ne controllata e garantita dei vini «Ving Nobile di Monte;
, potranno usufruire della dénominazione medesima, |’ '

... Sonoesclusii vitigni aromatici ad eccezione della Malvasm Bianca
Lunga . .
E consentity; cheJ vigneti, con la composizione am,pelograﬁca s0-

pra indicata, iscritti allo schedario viticolo della- denominaziene di origi-. |’

ne controllata e garantita «Vino Nobilé di Montepulciano» siano anche
iscritti allo schedariodei vigneti del vino a denominazione d1 origine
controllata «Rosso di Montepulciano».

L

: Montepulcxano‘ nei pressi del podere «Co tefrottamen
il conﬁne di Montepulc1ano fino a ragglungere ‘la Suddéita’ ferrovxa a
. nord delld stazioné ferr ]
* la $uddetta linea ferrov P
. del'cortiune di ‘Montépuilciano frazishe’ Val" 5, delinitata da ind linew

capo dzpartzmenm' RASI CALDOGNO‘ t
' o ’ ‘p.r'oduzwne_del vino a den_on;mazmne di origine contrp}
- IR0 no. pext ;
mente 1. Vigneti ben ¢sposti‘situati ad un altl%ud
' 1600 metyi s.L.m,

: pul a0 urt txtolo alcolome

Montepulc1ano

" pulciano» 1a vinificazione e I’'invecchi
s per le aziende che abblano almeno %
. G nte Ao

; "La'zona di produzione delle uvericade nel territorio‘amministrati-
vo del comune di Montepulciano, in provineia di Slena, llmltatamente
allazona idonea a fornire produziond che rispondono aigsequisiti di cui

| pr 3 d1sc1plma.r Tale zona, comprende:
comi 0 ata 3

'segue inirit

a di'Montatlesé.: Dettd confine egue gmndl
al puntoc art enza: :?arte terntono

che, partendo dal punto in cui il confine comunale intersecal4strata’

" delle: Chianacce a- quota 251, percorre, procedendorin senso :orario, il

- suddetto confine comunale fino ad incontrare Ia strada‘Padule a-quota -
- 253; segue quindi la predetta strada fino. al bivio con la strada vicinale

) dclle quagl con la quale si 1denuﬁg@ﬁno
: retana pet Vahand“' 2T percorre VErso ovest, p " 3
| la strada delle Chlanacce, che segue ﬁno a nconglun'
. dlparcenza B :

e ~QQHdJ,Zi(;ml amblentah € d1 coltul;a del Vignef

" E v1etata ogm pratlca d1 forzatura
B c@nsentrta l’ungazmne di soccorso

ﬁs per fla p.roduzmne '
garanfita «Vino Nobile di Montepulclano»‘
1ali

- Peri v1gnet1 in coltura promlscua la produzwne massma diuva a
ettaro deve>essere rapportata: alla:superficie effettwamente 1mpegmata
dalla vite,

~ Adetto limite;:anche in annate‘eceezionalmente: favorevoh laresa

. dovra essere riportata nel limite sopra-indicate, purché la produzwne

non supen del 20% il limite medesimo.

AL e Ve destinate alla vinificaziosie, devono: assicuraré'alino a de-
nominazione di ofigine’ ‘controllata’e garantita «Vino Nobile-di- Monte-
0 volmmco naturale rmmmo di

.Seno. tuttav;a consenme su.- autonzzazwne del

 litiche: agricole, alimentari-¢ forestali -- Conn;qto nazwnale‘fer lat tela
. &.Ja.valorizzazione delle. denommazmm:.

ngme,e delle. indicazioni
geografiche tipiche dei vini - previa istruttoria della Regione Toscana
e parere favorevole del Consorzio di tu | Mpnte-

oV : Y
a far data dalla ‘pubblicazioné del decréto 1°' Tuglio 1996 (modlﬁca el

SR T S
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disciplinare di produzione del «Vino Nobile di Montepulciano) all’Al-
bo del vino DOCG «Vino Nobile di Montepulciano».
Restanesvalide-le autorizzazioni g1a nlasclate ai-sensi delprece-
dente dlsc1p11nare di produzione. |
0 Latesa mass1ma dell uva m vmo on deve essere supenore al 70%.

| orlgme controlla ga.rantlta «Vmo
Montepulcla.no» deve essere sotfoposto ad un periodo di ma-
turazione di almeno. due anni, a partxrex dal.1° gennalo successivo alla

'scguentl possibili-opzioni: ... ..
- 1)4 24 ‘mesi dt miaturazioné ini legno
mo d1 maturazwne in fegno p

3) 1.2 mesi mlmmo.m legno plu 6 mesi minimo in bott1g11a pm i

restanti mesi in altro recipiente.
Nei casi 2 e 3, I'inizio del periodo di maturazione in legno non potrd
essere protratto oltre il 30 aprile dell’anno successivo alla vendemmia.
Le date'dell’inizio ¢ della fine del periodo di maturazione in conte-
mtom d1 Iegﬂo devor N i

¥ gmevc ntrollata e arantl
i o’ﬁ‘  essefe’ iinimesso i consunio' prima

del “éoinpitients ' obbligatoriz s

el ¢6mpitieht

partire dal 1° géntiaio

uve.

di cantina. Il penodo di-mdturdzione anthesper: ]a:tlpalegxa «m‘él:vw
viene-calcolatorarpartire dal 12 gennzno ‘dell’anmo; successivo fafquello;
produzxone delle uve. .

Fermo Testandon I’mfxecchlmnento in contemton di

"legnﬁ si po-

: tra tenere il 4% del medesxmo, \Wino:in: contemmn dlversx da usars1 per

;colmature -

OmiNAzZio; :
e di Montepulctano» alle condlziom stabilite
ﬁﬁztoﬂal -

E consentito, previa comunicazione alle strutture di controllo auto-
rizzate, da presentarsi, a cura del vinificatore, entro il sedicesimo mese
a partire dal 1° gennaio successivo.alla. vendemrma che il vino atto
a poter essere designato con la ‘denominazione: di origine controllata
)Ie gl Montepulc1ano» sia, nclasmﬁcato alla de-

co(ptfollata «R0880 ontepulc
Zioni ed ai Tequ
'I“uttav1a qualora pattite della denomin
gardntita-«Ving Nobile di ‘Montepulcianion védgano
ceditte:dal: produttore dopo’ il- termine-suddette:la: deiforninazionsssta:
blllté deve essere mantenuta m modo lrreVersIblle» salvo perdxta deIle

che:

' ttav1a conscntlto per la denoxmn ne di ongme controllata £
, «Vino Nobile d1 Montepulciano»,non 2
- » arsi al Ministero delle politiche
agticole, alimentari ¢ forestali - Comitato nazionale per la tutela e la'va-
lomzzazwne delle denominazione di origine e delle indicazioni geogra-

-+Entro questo penodo sono lasciate alla dlscrezwne de1 produtton‘ le _

: 1avorat1v1 nma del I}Ias enmepto stesso . Tali pamte

- ¢ tali.da non trarre mmganno €on
' zioni facoltative nel rispetio dellevi o1 .

,1 marchl e 1 non'n azwndah sono npp_nate nell’etichettatura. soltafito 10
' sevidenti-di quelli btifizgst Per la-

'nspetto’de‘tle procedie’ amtiministrative i

‘mente in bottiglie'di vetro'di capacxtér

fiche tipiche dei vini, I'imbottigliamento del vino a denominazione di
ntrollata € garantita «Vino Nobilé di Montepulmano» nellin-
tero*territorio’ della regiofi¢ “Toscand alle cantine-che imbottigliatio il
vino.a denommazwne di otigine controllata e.garantita:«Vino:Nobile di:
Montepulcianon.da-almeno tre anni‘precedenti all’entrata;in vigore del
disciplinare di produzione di cui al decreto mm;stenale 27 luglio 1999.

11 soggetto che intende commerc1ahzzare una partita di vino sfuso

. destinato alla DOCG Vino Nobile di Montepulciano all’interno della

zona di produzione, nonché i soggetti che trasferiscono il vino DOCG
Vino Nobile di Montepulciano al di fuori della zona di produzione,
conformenterite alla detoga di-cui-al'commia: precederite;.devono’ ddme
comunicazione all’ Orgamsmo di controllo incaricate,.alm

Il vino a denommazwne di ongme controliata e garantlta «Vino

. Nobile di Montepulciano» all’atto dell’m551one al consumo deve ri-

spondere alle seguenti caratteristiclie; : £
colore: rosso rubino tendente al granato con ’invecchiamento;
* odére: profurié inteéfiso,’ ‘etéreb, caratteristico;

sapore: asciutto, equilibrato e persistente, con possibile sentore
di legno;
titolo alcolometrico volumico totale minimo: 12,50% vol, perla

HEZSSAC IR

: tipologia «riservan 13,00% vol;

ac1d1ta totale minima: 4,5 g/l
' esu'atto non nduttorc rmmmo 23 g/i e
E in facoltd del Ministero delle pohtxche agncole ahmentan e

" forestali - Comitato nazionale per la tutela e valorizzazione delle de-
- nominazioni di origine e delle indicazioni geografiche tipiche dei vini -

modificare i limiti dell’acidita totale & dell’estratto non riduttore minimo
con proprio decreto.

Te

Nella etichettatura e desxgnazwhe della denominazione di. origine

"controllata e garantita «Vino Nobile di Montepulc1an0» ¢ vietata I’ag-
|- giunta di qualsiasi qualxﬁcazxone diversa da quelle previste dal presente .
: dlsc1p_hn'g1re ivi compresi gii aggettivi “«finey, «scelto» «selezionato»

6-: y Qeadids .

s Hidn éﬁnsi—gﬁiﬁcato*}alrdhtivé' L

sumatorﬁ'._fnonché delle i”na;ltre men- -
me,’ e

frx

i

- delvinG,sdlve fo norme generali
& rmm iga aecomvégna dal:
idizi ' tilizzo d1 topohimi e nel
j7una ‘$pecifica
iscfizione all’alb"dei vigheti; it spécific ile delle uve
ed una specifica presa i carico nei registri obbl ’ﬁd’}'%ahfna Siille
bottiglie.contenenti il.yino a denominazion: duongme controllata € ga-
Sing di iciano» de ﬁgurare Pindica-
' one delle uve. v

' De Bottigtie devono esseré di tipo bordotese, di Vetro scurd'e chiuse

" con tappo di sughero raso bocca.

iétati il confeziopamento e 1’ abbxghame to delIe bottlghe

Sone:v
comunque it éonsoxi‘e 'cﬂ‘prestlgl ' del vino:

10A13760
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